
Home Lavorazione Carne Segaossa Anodizzato 1600

Alimentazione (Volt/Hz) 230/50 - 230·400/50

Potenza (Kwatt/Hp) 0,75 (1,00)

Lunghezza nastro 1610

Altezza massima di taglio 210

Larghezza di taglio 175

Piano di lavoro 380x380

Peso netto mono/tri f ase (Kg) 35,5/35,5

Peso lordo mono/tri f ase (Kg) 40,0/40,0

Dimensioni (mm) B. 480 D. 520 H. 880

Dimensione imballo (mm) B. 550 D. 750 H. 1010

ANODIZZATO 1600 • Macchinario per uso professionale
• Fusione di alluminio anodizzato
• Lama in acciaio di produzione nazionale
• Ampio piano di lavoro in acciaio inossidabile
• Sping i carne
• Puleg g e calibrate
• Rapido sblocco puleg g ia superiore
• Tendi lama reg istrabile
• Porzionatore di tag lio  incorporato
• Micro di protezione
• Apparecchio certificato
• Norme CE
• Fabbricato in Italia
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